Menu St Valentin
55 euros

Mise en bouche
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Crémeux chdtaigne, foie gras poélé et pain d’épices
A suivre
Nage de gambas, bouillon Thai gingembre et
citronnelle
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Filet de Beeuf saisi, pommes pont neuf et sauce
truffée

Ou
Dos de maigre réti, spaghetti a I’encre de seiche,
bisque de langoustine
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Comme un vacherin glacé aux fruits exotiques
Ou
Cigare chocolat praliné, glace au Baileys



